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Receptie

Pakket van verschillende soorten borrelhapjes, warm en koud gecombineerd.

Een greep uit het aanbod :

Lepelhapjes, koud en warm
Zeeuwse mosselen met mousline

Mini kaas - en garnaalkroketjes
Gaspacho
Rozijnentoast met pastei
Escargots in soepje
Kippenhapjes
Mini- oempi ads
Quiche met ham
Profiterols
Pruimen met spek
Witloofblaadjes

Pizza

Enzoé

Deze hapjes worden aangepast aan het seizoen !
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Koude voorgerechten

Salade van gemarineerde zalm
Salade van gerookte eendeborst
Slaatje van gerookte kalkoenborst
Salade met garnaal, crabvlees en tartaar van zalm
Slaatje van kreeft met kaviaar
Slaatje van noordzeevruchten met scampi's
Slaatje van zeebrugse garnaal
Salade van vers krabvlees
Salade van langoustines uit de noordzee
Franse cavaillon met zeevruchten
Tomat garnaal
Carpaccio van damhert met Brabants
loof en sinaasappelsausje

Toast met ganzeleverpastei

Meloen met parmahesp

Gerookte zalm en zijn garnituur
Versierde roze zalm met tomat garnaal
Terinne van konijnenbil met gelatine van Riesling
Ham tropicana

Versierde forel

Aquarel van tongfilets op drie wijzen
Symfonie van gerookte visdelicatessen
6 zeeuwse oesters 4/0

Gevarieerde visschotel
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Soepen

Bouillon van kip en prei
Consommé van jonge duif
Roomsoep van paddenstoelen
Consommé van fazant
Romig witloofsoepje
Agnes sorel roomsoep
Tomatensoep met balletjes
Kervelsoep
Aspergeroomsoep
Tomatenroomsoep
Waterkersroomsoep
Bloemkoolroomsoep
Gevogelteroomsoep
Broccoliroomsoep

Vissoep

Consommé van langoustines
Roomsoep met verse tuinkruiden
Consommeé van jonge groenten
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Warme voorgerechten en visgerechten

Croustade van zeevruchten
Kreeft "a la nage"
In filodeeg gestoomde kreeft en langoustinestaartjes

met prei en saffraan
Normandische tondfilets
Gevulde zeetongrolletjes met gebakken witloof en platte

peterselie
Tarbot met gebakken schorseneren, parijse champignons

en gepocheerd ei
Gestoomde snoekbaars op geplette aardappel met tomat en munt in

mossel -curry soepje

Gratin van sint jacobsvruchten met kreeft
Gratin van zeevruchten op z'n belgisch
Gebakken zeebarbeel met julienne

en coulis van rode biet
Zeeduivel met preigarnituur en mouselinesaus
Griet met verse thijm en tomatencoulis
Palet van zeetong met zalm en spinazie

vergezeld van yabbies
Schotse zalm op een spinaziebedje met blanke botersaus
Asperges met huisgerookte zalm en mouslinesaus
Zeewolf met een rattatouille van zuiderse groenten
Scampi's op de wijze van de chef
Zeebaars met Mechelse trostomat en mosterd uit Dijon
Kabeljauwhaasje op geplette bintjes en_aardpeer

met styltonkaas en schorseneren

Gepocheerde forelfilets met dragonsaus
Gebakken kikkerbilleties met brunoise groentjes in-roomsaus
Huwelijk van zalm en zeeduivel met twee heerlijke sausjes
Snoekbaars op een bedje van brabants loof met pepersabayon
Trio van zee -, rivier - en vijvervis met artichocbodems en-knolseldersausje
Gebakken ganzenlever en zijn garnituur
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Hoofdgerechten

Borstje van jonge duif en kalfszwezerik
met een tagliatelli van asperges en preitaartje
Fijn versneden lamsfilet en kalfshaasje
met een oude portosaus en groentenwaaier
Symfonie van hert - patrijs en hazerug
met seizoenhapjes
Navarin van lamszwezerik en jong konijntje
tussen groenten uit volle grond
Kwarteltje gevuld met kalfszwezerik en
brabants loof vergezeld van een peertje
Gebronsde varkenshaasije in dragonsaus met tagliatelli
van flensjes en calvadossausje met rozijnen
Lamsfilet in korstdeeg met paddestoelen en ham
met wintergroentjes en knolseldertaartje
Kalfsoester met asperges, knolseldertaartje
en sabayon van morieltjes
Gebronsde varkenshaasje in dragonsaus met
wortel en bladspinazie in korstje
Chateaubriand van charolais met weelderige
groentjes en bearnaisesaus
Haasje van jong konijn met verse vijgen,
eekhoorntjesbrood en aardappelplakjes
Mechelse koekoek met primeurgroentjes,
dragonsaus en nieuwe kroketjes
Kalkoenborstfilets met een stoofpotje van
jonge groenten en bakkersaardappelen
Eendenborstfilets met gevulde peren en gebakken
paddenstoelen, kroketjes en suprémesaus
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Nagerechten

Appeltaartje met vanilleijs en frambozensausje
Sabayon met ijsroom en vers fruit
Condez rijst
ljstaart

ijskoets, ijszwanen, ijsduiven, ijslam..
Verse fruitsalade met grand marnier
Vanilleijs met vers fruit
Doyennepeer met vanilleijs en sinaasappel
Pistacheijs met ananasbrochet en chartreusesausje
Exotisch tulpje
Royaal dessertenbord

drie soorten gebak naar keuze met ijsroom en fruit...
Finale in zuur en zoet

sorbet, ijsroom en fruit
Kaasschotel

assortiment van Belgische en/of Franse kazen
Koffie
Koffie met gebak
Koffie met aardbeientaart
Koffie met speciaal gebak
Koffie met versnaperingen

Kaasschotel en vleessoorten met frans brood
Belegde sandwiches

Verrassingsbrood

Koffie met belegde sandwiches

Koffie met koffiekoeken

Ons ijs wordt bereid naar de beste Italiaanse traditie;
met uitsluitend natuurlijke produkten !!!
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Nagerechten

U zal het wel kennen,

ons alombekend buffet van nagerechten!

een uitstalraam van alle soorten gebakjes en taarten
een mengeling van chocolademousses

een streling van verschillende soorten bavaroises
een variatie van profiteroles en javanais

een zoetje van huisgemaakte sorbets

een fijne condez rijstschotel

een Spaanse ijsroomkar met chocolade en vanilleijs
een dagverse fruitstolp en verschillende coulis

een echte Belgische kaasschotel met broodkorf

een door eigen bereide beenhesp voor nachtzitters
een aan tafel bediende geurige koffie of theesoorten

Een overheerlijk assortiment waaraan u niet’kan weerstaan... !
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Enkel e menubs bediening iInbegrep

Menu aan 60,00 € / persoon

Salade van noordzeevruchten met zalmtartaar en frambozenvinaigrette
Waterkersroomsoepje
Schotse zalmfilet met preigarnituur en blanke botersaus
Eendenborstfilets met dragonsausje en jonge groentjes
Koffie met feestgebak

Menu aan 70,00 u / persoon

Romig witloofsoepje
Zeebaars met Mechelse trostomaat en mosterd uit Dijon
Kalfsoester met asperges, knolseldertaartje
en sabayon van morieltjes
Buffet van enkele fijne nagerechtjes
Koffie of thee

Menu aan 65,00 u / persoon

Zomerse salade van crab, garnaal, scampi's,

asperges, ansjovis en tomatenvinaigrette

Heldere groentenbouillon
Gestoomde snoekbaars op geplette aardappel met tomaat en munt
in mossel -currysoepje
Duo van kwartel en konijnenrugjes met verse vijgen
bospaddestoelen en aardappelplakjes
Royaal dessertbord
Koffie of thee

Menu aan 60.00 u / persoon

Lauw slaatje van huisgerookte zalm met aspergés en mouselinesaus
Pladijsfilet met broccolimoes en wittewijnsaus
Lamskroontje en kalfshaasje met een stoofpotjevan
herfstgoenten en oude portsaus
Appeltaartje met vanilleijs én.frambozensaus
Koffie met snoepschoteltje

Feestzalen Lindenveld

9



10
Enkel e menuds bedi '

ening inbegrep

Menu aan 55,00

U / persoon

Salade van Noordzeevruchten met fetakaas
(garnaal,krab, zalmtartaar, tomaat, olijven, feta ...)
Aspergeroomsoep
Fijn versneden lams - en kalfshaasje
met jonge groentjes en bakkersaardappelen
Appeltaartje met vanilleijs en frambozensausje
Koffie met snoepschoteltje

Menu aan 55,00

U / persoon

Enkele hapjes bij het apéritief
Slaatje met crab en Zeebrugse garnaal
Snoekbaars met brocolimoes en wittewijnsaus
Eendenborst met druivensausje
gebakken champignons en kroketjes
Koffie met versnaperingen

Menu aan 45,00

U / persoon

Franse cavaillon met Noordzeevruchten
Chateaubriand met weelderige groentjes
en bearnaisesaus
Koffie met gebak naar keuze

Menu aan 55,00 u [/

persoon

Slaatje van huisgerookte zalm
Zeewolf met een rattatouille van zuiderse groenten
en tagliatelli
Cinfit van eendebil met Brabants loof
en gebakken‘aardappeltjes
Koffie met snoepschoteltje

Menu aan %50, 00/"0%Y

p“e r:s.,0 on

Salade met mango, pijhappelpitten en gerookte
eendenborst
Romig witloofsoepje met garnaal
Gegrilde tonijnfilet vergezeld van een limoensausje
verse zomergroentjes en een puree van broecoli
Buffet van enkele fijne nagerechtjes
Koffie of thee
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Enkel e menub6s bediening inbegrep

Menu aan 50,00 u / persoon

Slaatje van in seranoham gebakken geitekaasje
met gerookte visdelicatessen en accaciahoningvinaigrette
Klare bouillon van nieroogkreeftjes
Groenten en aardappelen uit volle grond
smakelijk vergezeld van lamskoteletjes en fijn versneden kalfsfilet
Uitgebreid buffet van nagerechten
Koffie of thee

Menu aan 60.00 u / persoon

Slaatje van gerookte gevogeltefilets
Roomsoepje van verse tuinkruiden
Wilde zaabaars met tagliatelli en champagnesaus
Varkenshaasje met zomergroentjes en aardappelgratin
Royaal dessertbord
Koffie of thee

Menu aan 65,00 u / persoon

Slaatje van huisgerookte zalm met mierikswortelroom
Roomsoepje van verse tuinkruiden
Filet van zeeduivel met een zalfje van avocado
en cappelini met pesto van tuinkruiden
Timbaaltje van beetgare groentjes met eendenborst en kalfsjus
Royaal dessertenbord
Koffie of thee

Menu aan 680, 00.U0 / persoon

Frivool slaatje van mechelse koekoek met basilicumvinaigrette
Madrileense consommé
Jonge zeebarbeel met asperges en pepersabayon
Roerbakgroenten in harmonie met melkvarkentje en'kroketjes
Sabayon met ijsroom en rode vruchten
Koffie met feestgebak
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Voorbeelden van koud

Versierde roze zalm met garnaal a 15,00
Gevarieerde vleesschotel
gebakken, gerookt en gekookt vlees, kip
groenten, salades, sausjes en broodkorf a 15,00
Gevarieerde visschotel
zalm, gerookte vissoorten (zalm, elbot, paling, forel)
schaaldieren, gevulde tongfilets, tomat garnaal

groentenschotel, salades, sausjes en broodkorf a 25,00
Combinatie van versierde roze zalm
en gevarieerde vileesschotel a 25,00
Combinatie van gevarieerde vlieesschotel
en gevarieerde visschotel a 35,00
Idem vorige
met meloen met parmaham a 40,00
Idem vorige
met uitgebreide schotel schaaldieren
langoustines, scampi's en diepzeegarnaal a 50,00
Kreeft "belle vue" a 30,00

Fruit de mer (zeevruchten schotel)

oesters, kreeften, langoustines, scampi's, diepzeegarnalen

ongepelde garnaal, mosselen, kreukels, krabben

groentenschotels, salades, broodkorf a 50,00
Kaas- en fruitschotel met broodkorf ua 10, 00

Suppl ement voor een war me s hotyel

Per soneel keuken of Zaal

Feestzalen Lindenveld
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Wandelbuffet,
Koud en warm buffet (zittafels)

Buffet aan u 75,00 /pers

aperitief met enkele hapjes
Luxueuze variatie samengesteld uit verschillende specialiteiten
met dagverse seizoensproducten
* snacks waar permanent wordt met rondgegaan
* verder worden er overal standjes opgesteld met elk hun typische
specialiteiten, waarvan men zich naar keuze kan bedienen.

Fruit de mer
gevarieerd visbuffet met Noordzeevruchten...
zalmschotels en gerookte visspecialiteiten
gevulde zeetongrolletjes, maatjes en escargots in soepje
saladebar - sausjes - broodkorf

Jambonaise
assortiment van beenhesp en rauwe ham met meloen
ardeense pastei
rauwe groentjes

Warm buffet
scampi's op de wijze van de chef
kalfssteak, steak, parelhoenfilet met pepersaus, archiduc, béarnaise
frietjes en/of kroketjes

Buffet van nagerechten
Vanille -ijs, fruitsalade, potjes allerlel
Pm crf, fruittaarten, pannenkoeken, mini -gebakjes
Kaasschotel, beenham

Koffie of thee

Ook in de prijs bearepen
aangepaste wijnen, alle dranken

Feestzalen Lindenveld
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Walking Diner

(staantafels)

VB 1 : aan 60..00 u/pers

Cremant de Loire
Koude en warme lepelhapjes

Walking diner met aangepaste wijnen en alle dranken
Carpaccio van rundsvlees met parmezaanse kaas
Feta met tomaat en basilicum
Consommé van jonge dulif
Franse cavaillon met Seranoham
Huisgerookte zalm met herfstslaatje
Ragout van kalfshil,  -zwezerik en T tong met morieljes
Kapoen met groenten uit de wok
Buffet van enkele fijne nagerechtjes
Kaasmozaik
Koffie of thee

VB 2 : aan 60,00 u/pers.

Cremant de Loire
Koude en warme lepelhapjes
Waaier van lekkere hapjes

Walkingdiner met aangepaste wijnen en alle dranken
Zeeuwse oester met prei
Heldere bouillon van bosduif
Gevulde aardappel met geitenkaas
Tartaar van tonijn en gerookte:zalm
Sorbet van kiwi met limoncello
Scampi 6s met I g0k bioty,er s aus/je
Tournedos van kalkoen met jonge-groentjes
Kroketjes en/of frietjes
Buffet van nagerechten

Koffie of thee
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Walking Diner 15
(staantafels)

VB 3 : aan 60,00 u/pers.

Cremant de Loire
Koude en warme lepelhapjes
Waaier van lekkere hapjes

Walkingdiner met aangepaste wijnen en alle dranken
Gebakken ganzenlever met doyenepeer
Slaatje van huisgerookte zalm en botervis met garnaal
Slaatje van gerookte eendenborst met mierikswortel
Paling in 6t groen
Filet van griet op geplette aardappel met tomaat en munt
Trou normande
Parelhoenfilet met witloof en mosterdsausje
Buffet van enkele fijnen nagerechtjes
Kaas en vleesschotel
Koffie of thee

VB 4 60,00 U/ Per s.

Apéritief en aangepaste wijnen, alle dranken
Receptie met koude en war me hapjes, | e

Walking diner

Carpaccio van rundsvlees
S|l aatjes met gerookte zalm, botervis, ze
Spaanse ham fijn versneden
Macaroni 6s _met hesp en kaassaus
Feta met tomat en basilicum
Stoofpot van hert, wild zwijn enfazant!
Knolselder - en broccolipuree, kroketjes van echte:bintjes
Stoofpotje van-—rkt eefit, en_s.campli-O0s
Pal i ng, i nl 06tg ¢groemn

Buffet van enkele fijne nagerechtjes
Gebakjes, bavaroises, ijsroom met fruitsalade,
advocaat, kaasschotel
Koffie en thee bar
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Seminarie

Om uw seminarie vlekkeloos te laten verlopen, bieden we u
volgende faciliteiten gratis aan :
Beamers, projectie schermen, microbs,

Draadloos of direkt internet.
Kopieer en fax mogelijkheden.
Telefoonverbinding.
Grote parking.
Een volledig voetbalstadion voor een rustige wandeling of een geleide rondleiding.

Enkel e prijzen é

Ontvangst met koffie, thee, cake, frisdranken. 5,00 u
Tijdens de vergadering bieden wij u gratis water aan.
Pauze : Koffie, thee, cake, water, frisdranken. 2,50 u
Broodjes lunch : Broodjes met divers beleg

stuk fruit, frisdranken, koffie, thee 10,00 u

Gevarieerde visschotel op bord

met verse noordzeevis, gerookte vis, garnaal

rauwkost, broodkorf, sausjes 25,00 «
Gevarieerde vleesschotel op bord

met gekookte en gerookte charcuterieschotel

rauwkost, broodkorf, sausjes 15,00
Warme maaltijd

®®npansgerecht metwavis of vlees

verse fruitsalade 20, 00 u
Dranken en frisdranken 2,00 u
Wijnen : zie wijnkaart

Andere menub6s of wal kinlg di'nhers. “~.Zi e onhze. U

Het technisch - en bedieningspersoneel zijn inbegrepen.

Zaal o6Stamford Bridged : 450 U
Zaal 60l d Traffordo 300 4
Zaal OAnfield Roado : 450 U«
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Prijs wijnen BTW inbegrepen

Huiswijnen

Cremant de Loire

Chardonnay domaine des Liards
Bordeaux Domaine du Chatain

Aangepaste wijnen (Aperitief, wit en rood)

Champagnes

Champagne Chopin Carte dobor

Champagne Chopin Carte noir
Champagne Ruinart

Champagne Ruinart Magnum
Champagne Henriet Bazin Magnum

Witte wijnen

Chablis, Domaine Jean Collet & Fils

Chablis Magnum, Domaine Jean Collet & Fils

Pouilly Fumé, Domaine A. Cailbourdin

Pouilly Fumé Magnum, Domaine A. Cailbourdin
Chablis Premier Cru Vaillons, Dom. J. Collet

Chablis Premier Cru Vaillons Magnum, Dom. J. Collet

Rode wijnen

Pinot Noir Bourgogne

Haut - Medoc Chateau Vieux Robin
Montagne Saint Emilion
Chassagne Montrachet
Chassagne Montrachet Magnum
Chateau -Neuf-du-Pape

Lalande Pomerol

Vosne Romanée

Stopselgeld

Feestzalen Lindenveld

(xR e S e e N e

CV. /. vy V. & Chualy o

(e

17

12,00
10, 00
10, 00
12,00
30,00
30,00
50, 00
105, 00
65, 00
18,00
40, 00
18,00
40, 00
25,00
40, 00
15,00
18, 00
20qs 00
24, 00
S84 00
25+, 00
2°240.0
32,70 0

94/000
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Enkele verkoopvoorwaarden

Wij verzorgen of leveren al uw feestelijkheden in de feestzaal of eender welke loca-
tie naar uw keuze.

Samen met u bespreken we een formule naar uw keuze en wensen,
overeenkomstig uw voorstel van budget.

Kinderen beneden de 12 jaar worden aan de
helft van de menuprijs gerekend.
Al onze prijzen zijn inclusief btw.

Onze prijzen zijn onderhevig aan de markt - en prijsschommeling
der producten.
Bij het regelen van het menu wordt de dagprijs toegepast.

Graag maken wij een afspraak om het menu en andere regelingen te
treffen. Dit kan alle dagen tussen 10 u en 18 u. ook op zaterdag.

Bij bestelling van het menu wordt een voorschot van 30 % betaald,
bij vastleggen van menu wordt 50 % betaald, de resterende 20 % bij afrekening.
De afrekening geschiedt ten laatste 8 dagen na faktuurdatum.
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Algemene informatie

Huurprijs grote zaal 60Stamford Bridgedo:
Huurprijs kleine zaal 00l d Traffordb: 30C(
Huurprijs business club 6Anfield Roado :
Inclusief in al onze huurprijzen . opkuis en gebruik van alle aanwezige ac-
commodatie.

Gebruik van dranken _ : verplichte afhame van de verhuurder.

A pils : G0 4.00 per l|liter (= 4 glazen)
A witbier en bruin bier : G 1,00 per gl
A zware Dbieren : G4 1,80 per gles

A frisdranken : a4 0,90 per gl as

wijnen : zie prijslijst
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